
 
 

 

Forretter: 
1. Rejecocktail m Hummersauce pyntet m/citron agurk tomat og 

kaviar 
65,- kr. 

 
2. Røget ørredfilet på salatbund m/ røræg, citron og agurk, flutes og 

smør 
75,- kr. 

 
3. Hønsesalat på salatbund m/ dressing, ananas og flutes 58,- kr. 

 
4. Aspargessuppe m/ kødboller og flutes                                                   58,- kr. 

 
5. Hvidløgsmarineret rejer på salatbund m/dild, citron asparges, 

agurk, tomat, dressing og flutes                                                                           
58,- kr. 

 
6. Laksefarseret filet på buttedejskal m/skaldyrssauce pyntet 

m/citron, dild, agurk og tomatbåde                                                                              
65,- kr. 

 
 
Hovedretter: 
1. Glaseret skinke m/ smørstegte kartofler 2 slags grøntsager og 

skysauce     
138,- kr. 

2. Flæskesteg m brune og hvide kartofler, rødkål, asier, brun sauce og 
franske kartofler                                

148,- kr. 

3. Oksefilet m/ smørstegte timiankartofler 2 slags salat på fad, 
dressing og bearnaisesovs                                                                                            

178,- kr. 
 

4. Kalvesteg stegt som vildt m/ hvide kartofler, franske kartofler, 
waldorfsalat, sødt/surt, bønner, gulerødder og vildtsauce                                                                    

168,- kr. 
 

5. Rødvinsmarineret nakkefilet m/ råstegte kartofler, bagte rodfrugter 
og rødvinssauce 

148,- kr. 
 

6. Wienerschnitzel m/ citron, kapers, ansjoser, peberrod, ærter og 
smørsauce eller bearnaisesovs                                                                 

178,- kr. 
 

 
Dresseret: 
1. Dessert buffet m/ chokolade brownies, rørt is, frugt tærte m/ 

cremefrise, Friske frugt m/flødeskum                                                                 
78,- kr. 

 
2. Gl. dags æblekage m/ flødeskum pyntet m/ geletoppe 

 
42,- kr. 

3. Romfromage pyntet m/ flødeskum 
 

48,- kr. 

4. Hjemmelavet islagkage 
 

52,- kr. 

5. Nøddekurv m/ 3 slags is og 3 slags frugt 
 

58,- kr. 

6. Kaffe m/småkager     
                                                                                

30,- kr. 

 
Natmad: 
1. Pålægsbord m/ 3 slags pålæg, lun leverpostej m/ champignon og 

bacon, brie ost m/ grøn peber, 2 slags brød og rugebrød 
78,- kr. 

2. Lune frikadeller m/kartoffelsalat og rødbeder 
 

68,- kr. 

3. Klar suppe m/boller og flüte 
 

58,- kr. 

4. Biksemad m/spejlæg, rødbeder og rugbrød 
 

68,- kr. 

 
 



 
 

 

 
Drikkevarer: 
Rød og hvidvin        135,- kr. 
Kildevand 20,- kr. 
Sodavand 20,- kr. 
Øl 25,- kr. 
Cognac/bailey 35,- kr. 
Velkomstdrink 25,- kr. 
 
Børn under 10 år ½ pris. 
 
 
Buffet forslag: 
Fiskeanretning m/dressing & flutes 
2 slags kød. Marineret oksefilet, hvidløgs marineret svinemørbrad 
2 slags kartofler 
3 slags salat, årstidens salat 
2 slags dressing og flutes 
2 slags sauce 
Islagkage eller frugttærte m/cremfraise   
Kaffe /the og småkager 
Natmad: Aspargessuppe m/flutes 

395,- kr. 

 
 
 
Alle priser er inkl. borddækning, blomster, lys og servering 
  
Vi efterkommer gerne andre ønsker, hvis det måtte haves. 
 
Med venlig hilsen 
 
Susanne & Kurt 
Lemvig Idræts- og kulturcenter 
 
 
 
 


